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Vente aux enchères
Le Cellier du château du Clos de Vougeot ouvrira 
ses portes pour accueillir l’événement phare de 
la Fête : la Vente aux enchères de la récolte 2025 
du Domaine des Hospices de Nuits-Saint-Georges. 
 
La pièce de Charité sera vendue au profit de 
l’association Ani’nomade.

hospicesdenuits.com

Château du Clos de Vougeot

Dimanche 8 mars à partir de 15H

Les vignerons et négociants de l’appellation 
Nuits-Saint-Georges se réunissent pour vous 
faire découvrir l’excellence de leur production. 
 
Au programme : dégustation des plus beaux 
terroirs des appellations Nuits-Saint-Georges 
Village et Premiers Crus, ainsi que de vins issus 
d’autres Climats emblématiques de Bourgogne.

vignerons-nuits-saint-georges.com

Halles de Nuits-Saint-Georges

Samedi 7 mars de 10H à 18H30 
(dernières entrées à 17H)
Dimanche 8 mars de 10H à 18H
(dernières entrées à 16H30)
Entrée : 12€ 
(comprenant un verre de dégustation). 

Salon des vignerons

L’Association Nuits Semi-Marathon Organisation 
(NSMO) vous invite à participer à un week-end de 
festivités autour du sport. Les différentes courses 
réunissent chaque année plus de 3 500 passionnés. 
 
Un parcours prestigieux, traversant plus de 60 
climats, dont la Romanée-Conti, les Grands 
Échézeaux et les Richebourgs, avec un passage 
exceptionnel dans l’enceinte du mythique château 
du Clos de Vougeot.

semi-nuits-st-georges.com

Samedi 7 mars 

9H : départ de la Marche Nordique à travers 
les vignes
11H30 : départ des courses enfants
13H30 : départ des joelettes
13H40 : départ du 10 km les Foulées Delin
14H : départ du semi-marathon
17H : remise des récompenses salle Santona

24e édition du Semi-Marathon

PROGRAMME

Éclat du vin

Esprit de la fête

Élan du cœur
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association-la-cabotte.com 

Salle des fêtes

Samedi 7 et dimanche 8 mars 
10H à 18H
Défilé : 11H, 15H et 17H

A l’occasion des 20 ans de ce salon, 10 chocolatiers 
réaliseront chacun une robe en chocolat, à admirer lors de 
6 défilés tout au long du week-end, sous l’œil bienveillant 
de Mickaël Azouz, champion du monde du chocolat.  

Démonstration de création d’une pièce en sucre artistique 
par Yannick Maurie, champion du monde de sucre 
artistique 2017.

Salon du Chocolat

Autour des Halles
Samedi 7 et dimanche 8 mars
10H à 18H

Le Sud-Ouest, la Bourgogne et la Franche-
Comté vous donnent rendez-vous sur le parvis 
des Halles avec le P’tit Marché Gourmand. 
Composez votre repas sur place, de l’entrée au dessert, 
ou laissez-vous tenter par le meilleur de nos terroirs pour 
réaliser, une fois rentré chez vous, les accords mets-vins 
parfaits.

Marché Gourmand

Parking Crébillon
Samedi 7 et dimanche 8 mars

Trampoline “Émotions fortes”, labyrinthe enfantin 
Pirouette et Galipette, mini auto-tamponneuses Mickey 
World, manège enfantin, pêche aux canards , mini auto-
scooter, tir, churros, crêpes, barbe à papa… et bien d’autres 
gourmandises !

Fête foraine

Départ devant la Mairie
Dimanche 8 mars à partir de 10H

En musique avec l’Harmonie Municipale de Nuits-Saint-
Georges.

Défilé officiel

Jardin de l’Arquebuse
Dimanche 8 mars à partir de 14H30

Organisées par le Club de sport canin de  
Nuits-Saint-Georges. Jeux, démonstrations d’éducation 
canine.

Démonstrations de sport canin

Esprit de la fête, avec les associations et la Ville

Pièce de charité vendue au profit de  

l’association Ani’nomade 
qui utilise la présence animale pour 

créer du lien, favoriser les interactions et 
améliorer le bien-être des enfants, des 

personnes âgées, 
des malades et des personnes en 

situation de handicap.
© Benjamin Sellier - wind4production.com

en présence du navigateur 
Louis Burton et du meilleur sommelier 

du monde Philippe Faure-Brac

© Bistrotdusommelier
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Ça se passe à Nuits-Saint-Georges

40 Grande Rue

Samedi 7 mars
Dimanche 8 mars matin uniquement
3 € cassis chaud gourmand
1 € cassis chaud de la ferme 

Cassis chaud gourmand pour adultes (vodka au 
cassis, crème de cassis de Bourgogne IGP Bio et eau 
chaude) ou cassis chaud de la ferme sans alcool, 
doux et réconfortant. 

Ferme Fruirouge & Cie

2 Route de Dijon 

Samedi 7 mars et dimanche 8 mars 
de 10H à 18H
25 € / personne
sur réservation 03 80 62 42 20

Dégustation pains, fromages locaux et 4 vins des 
Hospices de Nuits dont 2 premiers crus.

Caveau Moillard

38 Grande Rue

Samedi 7 mars midi uniquement
25 € / personne
réservation conseillée sur Facebook

Menu spécial Vente des Vins : 6 escargots ou jambon 
persillé, coq au vin et ses pommes vapeur, fromages 
ou poire au vin. 

Collin’s

37 rue Thurot

Samedi 7 mars midi uniquement
30 € / personne
réservation conseillée 03 80 61 50 22

Menu spécial Vente des Vins : effiloché de coq en 
parmentier accompagné de ses carottes rôties, servi 
avec un verre de Nuits-Saint-Georges Aux Saints-
Juliens 2022.

Restaurant la Côte-d’Or

7 rue du Moulin 

Samedi 7 et dimanche 8 mars 
de 10H à 17H
50 € / personne 
sur réservation 03 80 61 04 40

Dégustation au domaine – Récolte 2022 : Nuits 1er 
Cru « Chaignots », Hospices de Nuits 1er Cru « Les 
Vignerondes », Nuits 1er Cru « Chênes Carteaux », 
Hospices de Nuits 1er Cru « Les Didiers », Nuits 1er Cru 
« Clos des Porrets », Hospices de Nuits 1er Cru « Les 
Saint-Georges ».

Domaine Henri Gouges

6 rue Félix Tisserand

Samedi 7 mars midi et soir
25 € / personne
réservation conseillée  03 80 61 36 40

Menu spécial Vente des Vins : oeufs pochés en 
meurette, suprême de volaille sauce Gaston Gérard, 
tartelette poire, cassis et pain d’épices.

L’Embargo

Plus d’informations sur ville-nuits-saint-georges.fr

Et bien plus encore !

Le caveau vous ouvre ses portes pour une visite, 
dégustation et vente de vins. 
4 vins seront proposés à la dégustation. 

Caveau DUFOULEUR Père et Fils 7 quai Fleury

Samedi 7 mars 10H à 18H
Dimanche 8 mars de 10H à 17H
Entrée libre
Dégustation gratuite


